FICHA TECNICA:
HUENTALA WINES GRAN SOMBRERO

GUALTALLARY MENDOZA

Chardonnay 2016

NOTAS DE CATA:

Aromas citricos y minerales. Con crianza en barricas de roble
franceés de primer uso, se trata de un Chardonnay con excelente
expresion y tipicidad varietal.

Se perciben pomelo rosado, y delicadas notas tropicales

y especiadas. Su entrada en boca es suave; es amplio e intenso
en la media boca. Frutado, con citricos vy frutas tropicales.
Untuoso. Por su acidez natural y equilibrada, posee un final

en boca muy fresco, largo y persistente.

NOTAS TECNICAS:

* Variedad: 100% Chardonnay.

« Apelacion: Finca Huentala Wines - Alto Gualtallary -
Tupungato - Mendoza - Argentina.

« Suelo: De origen aluvional, pedregoso, con formaciones
calcareas a una profundidad de 0,70 /1,00 mts.,

muy permeable, con pendiente de Oeste a Este en el

cono aluvional del Rio Las Tunas.

e Altura: 1.350 msnm.

 Clima: Inviernos frios, primaveras templadas, veranos
calidos y secos; con una amplitud térmica muy diferenciada
entre el dia y la noche, generando un microclima ideal para
cultivar vinos tintos estructurados, largos y persistentes.

» Vinificacion: fermentacion y crianza en barricas de roble
francés, con fermentacion malolactica parcial.

« Crianza: 6 meses en barrica de roble frances de

primer uso, v 12 meses en botella.

DATOS TECNICO:

e ABV: 14°

« PH: 3.35

e Acidity: 6.50 g/I

* Residual sugar: 2.17 g/
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Winery: Commercial Contact:
Camino Estancia Silva S/N, M5561BTA, Primitivo de la Reta 1007, M5500AEK,
Gualtallary, Tupungato, Mendoza, Argentina. Mendoza, Argentina - T. +54 261 4415590

info@huentalawines.com - www.huentalawines.com




