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COMPOSICIÓN  100 % Torrontés  

ORIGEN    Maipú. Mendoza, Argentina. 

COSECHA   Manual 

ALCOHOL 

13,4 % vol. 

ACIDEZ TOTAL 

6, 25 g/l 

AZÚCAR RESIDUAL 

1, 7 g/l 

VINIFICACIÓN    

Fermentación clásica con levaduras indígenas y maceración durante 15 días. 

Color: Amarillo de intensidad media y reflejos verdosos.  

Aroma: Es un vino que se destaca por sus aromas amoscatelados. Presenta 

aromas de frutas blancas como duraznos, florales de pétalos de rosas, jazmín y 

geranios. Cierra con aromas cítricos de cáscara de limón. 

 Sabor: Su acidez es refrescante y audaz, de intensidad media, largo y de final 

cítrico. 


