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1009 Cabernet Sauvignon.

Seleccion de las mejores parcelas de nuestra Finca
Libertad, sobre la costa alta del rio Mendoza (850 msnm),
Cruz de Piedra, Maip(, Mendoza. Mezcla de vinedos
jovenes descendientes de los antiguos vinedos plantados
en 1935 por la Familia Benegas.

Ultima semana de abril.

Maceracion en frio prefermentativa. Fermentacion a 25°C
en pileta, Maceracion post fermentativa durante 2
semanas. Desborre y fermentacion malolactica natural.

12 meses en barrica de roble francés.

ALcoHOL: 14,5% AzUCAR: 1,8

PH: 3,57 Acipez: 6,38 gr|l

CoLoR: Intenso color rojo rubi con reflejos azulados.

NARIZ: Aromas de cereza, grosellas, ciruelas y chocolate;
especiado y con sutiles notas herbaceas.

Boca: Sabor a pino, cedro, grafito, chocolate y aceitunas
negras; que van a desarrollar con el tiempo aromas
profundos y una estructura aterciopelada. Elegante y
equilibrado con final largo y prolongado.

12 anos.
15°C - 17°C.

Ideal para acompanar platos con alto tenor graso, carnes
de caza; cocciones con salsas fuertes y especiadas.
Combina con quesos estacionados tipo Cheddar y con
todo tipo de guisos, pucheros y Locro.
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