ANALISIS
ORGANOLEPTICO

VISTA: Amarillo con destellos verdosos
y brillantes.

AROMA: Recuerda fielmente los aromas
tipicos de la uva Torrontés. Muy frutado,
delicado y con aromas primarios de
fermentacion.

SABOR: Suave. Final dulce y muy agradable.
Fresco y con una elegante acidez.
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ELEMENTOS

V0S SORPRENDIENDOTE A VOS

DULCE NATURAL
DE TORRONTES

CARACTERISTICAS:

ELEMENTOS Dulce Natural de Torrontés
es un vino inico por sus aromas
frutados y florales.

ANALISIS
QUIMICO

e Alcohol: 11.70%

e Aziicares reductores: 58,57 g/l
e Acidez Total: 7,23 g/l

o pH: 3,24

OBSERVACIONES

Se recomienda beberlo entre 11°C y 13°C.
Destapar minutos previos al servicio.
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